
VARIETIES / VARIEDADES:

Tempranillo

TYPE OF WINE / TIPO DE VINO:

Red / Tinto.

AGEIN / CRIANZA:

4 months.  Oak barrels.
4 meses. Barrica

VISUAL / VISUAL: Ruby red color, intense and bright.
Color rojo rubí, intenso y brillante.

NOSE / OLFATO: Licorice, black fruit and spices.
Regaliz, frutas negras y especiados.

TASTE / GUSTO: Finesse on the palate, round with a long aftertaste.
Fino paso por boca, largo y redondo..

MOSEN PIERRE ROBLE
VINO DE ESPAÑA

Mosen Pierre es la más antigua de las gamas de vino de España que elaboramos. Fue el 
primer vino que las primeras generaciones de nuestra familia  producían. Aún conservamos 
la antigua receta de elaboración de un vino para todos los días y sin otra pretensión que 
alegrarnos la vida.
Mosen Pierre is the oldest of the Spanish wine ranges that we produce. It was the first wine that 
the first generations of our family produced. We still keep the old recipe for making a wine for 
every day and with no other claim than to brighten our lives.
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