
RESERVA
D.O.Ca. Rioja

TERROIR / VIÑEDO:

It is an exclusive selection of vineyards of Rioja 
Alta and Rioja del Reyno: Vineyards of Ventosa, 
Zone of Rioja Alta, are Tempranillo vineyards 
with more than 40 years old of age , planted in 
vases on poor iron-clay soils with southwest 
orientation. Vineyards of Medrano, Zone of 
Rioja Alta, are vineyards of Grenache with more 
than 30 years old of age, planted in bush on 
round stones, clay soils, and marked by 
ferocity . Its reddish colour stands out. Los 
Molinos, is the other Graciano vineyard, It is a 
17 acres vineyard with a heavy, compact 
calcareous clay soil, 1476 ft high and more 
than 20 years old.

Es una selección exclusiva de viñedos de Rioja 
Alta y Rioja del Reyno:Viñedos de Ventosa, 
zona de Rioja Alta, son viñedos de Tempranillo 
con más de 40 años plantados en vaso sobre 
suelos pobres arcillo- ferrosos con orientación 
suroeste. Viñedos de Medrano, zona de Rioja 
Alta, son viñedos de Garnacha con más de 30 
años plantados en vaso sobre canto rodado, 
tierras arcillosas y marcadas por la ferrosidad. 
Destaca su color rojizo. Los Molinos es el otro 
viñedo de variedad Graciano con el que 
trabajamos nuestro Gonzalo de Berceo 
Reserva. Es una finca de 7 hectáreas con suelo 
arcillo calcáreo pesado y compacto, a 450 
metros de altura y más de 20 años de 
antigüedad. 

VISUAL / VISUAL: Garnet red with high intensity, clean and bright.
Color rojo granate con matices teja, intensidad media, limpio y brillante. 

NOSE / OLFATO: Ripe black fruit (blackberries), licorice, prune,
incense, sweet wood scents (cinnamon, vanilla), nutmeg and white pepper
.Fruta negra madura (moras), regaliz de palo, ciruela pasa, incienso, notas de 
madera dulce (canela, vainilla), nuez moscada y pimienta blanca. 

TASTE / GUSTO: Well balanced, structured with generous and mature tannins 
and a long complex aftertaste.
En boca es un vino estructurado, equilibrado, con unos taninons generosos y 
maduros, largo, muy elegante y con una compleja retronasal 

PAIRING / MARIDAJE: Goes well with turkey, pork, chargrilled vegetables,
black pudding and spicy Asian dishes
Pavo, cerdo, verduras a la brasa, morcilla y platos asiáticos picantes. 

WINE MAKING / VINIFICACIÓN:

Harvesting takes place at night, it is picked
by hand in boxes of 27 lb. The fermentation
in troncoconic stainless steel tanks. The
aging takes place in French oak barrels 100%
of second year and later refining in bottle.

La vendimia manual se realiza de madrugada 
en cajas de 12 kg. La fermentación se realiza 
en depósitos de acero inoxidable troncocóni-
cos. La crianza se realiza en barricas de roble 
francés de segundo año y posterior afinamien-
to en botella. 

VARIETIES / VARIEDADES:

Tempranillo, Graciano, Garnacha 

AGEING / CRIANZA:

Barrel: 24 months, new and second year 
French oak barrels.
Bottle: 18 months
Barrica: 24 meses, barrica francesa nueva y de 
segundo uso.
Botella: 18 meses
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